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Was aus
Apfeln wird

n der Welt des Apfelweins und
I der kulinarischen Produkte aus

Apfeln und anderem Obst hat
sich in den vergangenen Jahren ein
regelrechter Qualititssprung ereig-
net. In Frankfurt kann man sich da-
von jeweils im Mirz bei der Messe
»Apfelwein im Roémer® iberzeu-
gen. Am vergangenen Sonntag
fand sie zum dritten Male statt,
wieder ausgerichtet von Andreas
Schneider, Inhaber eines Obstho-
fes in Nieder-Erlenbach, und sei-
nem Geschiftspartner Michael
Stockl aus der Landsteiner Miihle
in Weilrod.

Immer mehr grofie Betriebe,
die traditionell davon leben, dass
ihr Produkt jedes Jahr annihernd
gleich schmeckt, und deshalb ver-
schiedene Grundweine verschnei-
den, haben auch sortenreinen Ap-
felwein im Angebot. Ediche Bio-
Produzenten hingegen arbeiten
mit Apfeln von Streuobstwiesen,
ohne dieses Lesegut zu differenzie-
ren, und gewinnen so zwar Gkolo-
gisch korrekte, bisweilen aber
recht unkonturierte Weine.

Andreas Schneider gehort zu
den Verfechtern des Sortenreinen,
seine Apfelweine sind nach wie vor
Premium-Ware in der Region und
dariiber hinaus. Im Romer stellte
er unter anderem einen fein schiu-
menden Boskoop mit Birne vor,
uneingeschrinkt zu empfehlen
zum Nachschmecken (Bezug und
Informationen:  www.obsthof-am-
steinberg.de). Insgesamt war auf der
Messe ein Trend hin zu einem
halbtrockenen, bisweilen sogar lieb-
lichen Geschmacksbild festzustel-
len. Der vollstindig durchgegore-
ne Apfelwein ohne nennenswerten
Restzuckergehalt gehort im Gro-
fien und Ganzen der Vergangen-
heit an. Andererseits fiillen Kelte-
rer wie der Odenwilder Gastro-
nom Armin Treusch immer wieder
auch ein fast knochentrockenes,
kantiges Stoffche ab, das auch
nicht ohne Reiz ist (www.treuschs-
schwanen.cont).

Auffallig der anhaltende Trend
zu Schaumweinen, fiir solche eig-

Ein Geripptes, gemalt Foto Wohlfahrt

nen sich Apfel und auch Birnen of-
fenbar besonders gut. Wieder war
der international renommierte
Top-Produzent Eric Bordelet mit
seinem Cidre und seinen Birnen-
weinen fast auf Champagner-Ni-
veau vertreten, wie immer ein si-
cherer Tipp (Bezug iiber www.wein-
art.de) Weitere Empfehlungen: die
sauberen Produkte der kleinen Kel-
terei  Herberth im  Taunus
(www.berberth.de), die Apfelweine
des kelternden Wirtes Jirgen
Schuch aus Frankfurt-Praunheim
(www.schuchs-restaurant.de), das Ap-
felsalz von Asavi, das gut zur asiati-
schen Kiiche passt (www.asavi.de).
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