Tradition tritft aut Moderne

Hunderte Besucher kommen zur zweiten Auflage der Messe ,,Apfelwein im Romer®

Von Apfelwein mit Rosen-
extrakten bis zu edlen Brinden:
Die Frankfurter probierten auf
der zweiten ,Apfelwein im
Romer* die Vielfalt des Apfels.

Frankfurt. Fir das hes;ische Natio-

nalgetrink war’s gestern in den R6-

merhallen ein Feiertag. Hunderte -

Besucher erfreuten sich zur zweiten
Messe ,Apfelwein im Rémer” an
ihrem Stoffche und 150 Spezialita-
ten der insgesamt 36 Aussteller. Da-
runter waren auch Exoten wie Eis-
weine, Sherrys oder Ports, die zuvor
nur wenige Kenner und Gastrono-
men je gekostet haben diirfien.
Ebenso gab es Geschenkartikel wie
Apfelwein-Senf, Secife aus Apfelwein
oder Handtaschenhalter mit Apfel-
Motiven zu bewnndern.

»Da offnen sich selbst dem
Frankfurter die Augen, was mit

dem Apfel allw maglich ist* sagte
Stadtkimmerer  Uwe Bccker
(CDU). ,Frankfurt ist heurte die eu-
rop:usche Hauptsmdt des Apfel-
weins.”

Wic es sich fiir cine echte Messe
gehort, war sie auch Schauplatz fiir
Experimentierfreudige. So diirfte

Messe-Organisator Andreas Schneider (1) lEdt zur Ver-

kostung seines ,Rohstoffes” ein.

mancher  ApfelweinTraditionalist
doch cher die Nase riimpfen bei
Apfelwein mit Cola aus der Dose,
Bio-Apfelwein mit Rosenextrakt
oder Apfelperlwein mit Holunder-
saft. ,Wir miissen jiingere und neue

_ Schichten ansprechen®, erlautert

Kelterer Stefan Herbert aus Kron-
berg. Sein Be-
rufsgenosse

Norbert  Eder
aus Oberoster-
reich weifl:
,Der Spielraum
zum  Expen-

mentieren wird
decke.”
te man beim

Selbst  Apfel-

Fotos: rif  wein-Konigin

gerade neu ent-
Wie weit soll-

Mischen gehen?

Nina I will sich da mcht zu weit
aus dem Fenster lehnen und spricht
daher nur fir sich: ,Das meiste da-
von ist mir zu sif.* :

Wihrend die einen nach neuen
Wegen der Vermarkeung suchen,
mithen sich andere, Kontakte zu
Gastronomen zu knapfen. Cidre-
Produzenten wie Eric Bordelet aus
der Normandie oder Jacques Perri-
taz aus der Schweiz wollen ihnen
verdeutlichen, dass sie mehr als ei-
nen Apfelwein auf ihrer Karte brau-
chen. Hersteller von hochpreisigen

Eisweinen oder Brinden hatten

auch die Spitzengastronomie im Vi-
sier. Die Messe-Initiatoren Michael
Stockel und Andreas Schneider
brauchten nicht mehr wberzeuge

- werden: ,Apfelwein ist eine Bewe-

gung. Er gehort auch auf die Karten
der Restaurants und Vinotheken®,
forderte Stockel. sr

Der Odenwiider Kjetl Dahihaus
zeigt seine ,Dosenobst"-Kollektion.



